
 Odaberi  svoju     tortu 



Posebnim prigodama u Vašem životu naše slastice će dati posebnu notu!

Gotovo svakodnevno naš slastičarski tim smišlja nove inovativne slastice i nastoji maksimalno udovoljiti posebnim 
zahtjevima svakog gosta. Vode se načelom postizanja osebujnog stila te posebnog doživljaja okusa i mirisa, 
dajući dodatnu pozornost estetici i detaljima od kojih zastaje dah.

Zahvaljujući svom iznimnom znanju, naš slastičarski tim pomoći će Vam svojim savjetima pretočiti Vašu ideju 
i predodžbu željenog deserta u pravu originalnu deliciju ili im se jednostavno prepustite da kreiraju 
na svoj način i prirede Vam neodoljivo slatko iznenađenje.

Odvojite vrijeme za oduševljenje i zakoračite u slatki kutak Park Boutique Hotela gdje se najslađi snovi ostvaruju.

 



 Cokoladna rapsodija

Ø 26 (16 – 20 osoba) 50,00 €
Ø 30 (30 – 35 osoba) 80,00 €
35 x 25 cm (30 – 35 osoba) 80,00 €

SADRŽI: 
jaja, 

brašno, 
kakao, 

mliječna čokolada, 
tamna čokolada, 

bijela čokolada, mlijeko, 
margarin 



SADRŽI: 
jaja, 

šećer, 
brašno, 

vanillin šećer, 
prašak za pecivo, mlijeko, 

naranča, čokolada, vrhnje za šlag,
ulje, keksi, margarin

 Torta coko naranca

Ø 26 (16 – 20 osoba) 50,00 €
Ø 30 (30 – 35 osoba) 80,00 €
35 x 25 cm (30 – 35 osoba) 80,00 €



SADRŽI: 
margarin, 
petit keksi, 

mlijeko, želatina, jogurt
limunov sok, krem sir, slatko vrhnje, 

borovnice, šećer

 Cheesecake s borovnicama

Ø 26 (16 – 20 osoba) 50,00 €
Ø 30 (30 – 35 osoba) 80,00 €
35 x 25 cm (30 – 35 osoba) 80,00 €



 Oreo cheesecake

SADRŽI: 
oreo keks, 

maslac, krem sir, 
bourbon vanilija, 

želatina, slatko vrhnje, 
mascarpone sir, bijela čokolada

Ø 26 (16 – 20 osoba) 50,00 €
Ø 30 (30 – 35 osoba) 80,00 €
35 x 25 cm (30 – 35 osoba) 80,00 €



SADRŽI: 
jaja, šećer,

ulje, kakao, 
prašak za pecivo, 

vanillin šećer, brašno, 
mascarpone sir, Nutella, 
vrhnje za šlag, lješnjaci,

tamna čokolada

 Ferrero torta

Ø 26 (16 – 20 osoba) 50,00 €
Ø 30 (30 – 35 osoba) 80,00 €
35 x 25 cm (30 – 35 osoba) 80,00 €



Mon cheri torta

SADRŽI: 
jaja, šećer, mlijeko, 

ulje, prašak za pecivo, 
vanillin šećer, brašno, 

višnje kompot, želatina, 
bijela čokolada, 

puding vanilija, šumsko voće

Ø 26 (16 – 20 osoba) 50,00 €
Ø 30 (30 – 35 osoba) 80,00 €
35 x 25 cm (30 – 35 osoba) 80,00 €



Pistacio torta

SADRŽI: 
tamna čokolada, jaja, 
ulje, bijela čokolada, 

pistacije, želatina, 
vrhnje za šlag

Ø 26 (16 – 20 osoba) 50,00 €
Ø 30 (30 – 35 osoba) 80,00 €
35 x 25 cm (30 – 35 osoba) 80,00 €



Snickers torta

SADRŽI: 
tamna čokolada, 

jaja, ulje, bijela čokolada, 
kikiriki, želatina, 

mlijeko, 
karamela

Ø 26 (16 – 20 osoba) 50,00 €
Ø 30 (30 – 35 osoba) 80,00 €
35 x 25 cm (30 – 35 osoba) 80,00 €



SADRŽI: 
keksi petit, margarin, želatina,

vrhnje za šlag, šećer, kesten pire,
rum, bijela čokolada, mlijeko,

tamna čokolada

Torta od kesten pirea i
                    bijele cokolade

Ø 26 (16 – 20 osoba) 50,00 €
Ø 30 (30 – 35 osoba) 80,00 €



Deserti u casici

Vrste:
Panna cotta

Tiramisu
Čokoladni mousse

Sadrži: 
jaja, šećer, 

brašno, korica limuna, 
sok od naranče, 

džem od marelice, 
čokolada

Pop cakes

KOM 2,50 €

KOM 2,50 €



1 kg – 20 €

 

Miješani kolaci 
Mađarica, bijela pita, crvenkapica, slatki trokut, 
bečka kocka, trostruki užitak, kiflice, rafaelo kuglice…



Sadrži: 
bademovo brašno, 

šećer, jaja, 
bijela čokolada,
krem sir, limun, 
vrhnje za šlag

Macarons

Cup cakes

Sadrži: 
jaja, šećer, 

brašno, korica limuna, 
sok od naranče, 

džem od marelice, 
čokolada

KOM 2,50 €

KOM 2,50 €


