
Menu I
Bistra goveđa juha s rezancima i mrkvom

***
Pileći odrezak punjen kuhanom šunkom i sirom, 

paniran u zlatnoj panadi od krušnih mrvica
Svinjska rolada nadjevena kobasicom s umakom od senfa i vlasca

Mlinci - restani krumpir sa slaninom – glazirani kelj pupčar i baby mrkva
Košarica lisnatih salata

***
Boutique štrukli sa sirom

Cijena menu-a po osobi: 30 €

Menu II
Kremasta juha od buče 
s pjenicom od vrhnja

***
Teleće pečenje sous vide na kremi od korjenastog povrća

s redukcijom vina
Pureća rolica nadjevena kremom od rikote i mladog špinata

obložena pršutom
Pečene polovice krumpira - popečci od riže i batata - povrće iz woka

Košarica lisnatih salata
***

Tart s jabukama i sladoledom od vanilije
Cijena menu-a po osobi: 32 €

Menu III
Povrtna juha s komadićima piletine i gris knedlama

***
Pačja prsa sa hrskavim posipom od parmezana i peršina na kremi od borovnica

Teleći odrezak obložen pršutom u umaku od kadulje i bijelog vina
Pole od batata - povrće na maslacu - kremasti njoki s tvrdim sirevima

Košarica lisnatih salata
***

Gibanica od sira i heljdinog brašna na kremi od ribizla
Cijena menu-a po osobi: 37 €

Kolači i torte:
Miješani kolači – 20 €
Torte – od 50 €

Naknada za unos kolača naručitelja – 3 € / kg
Naknada za posluživanje i unos torte naručitelja – 15 €

Ponuda svečanih obroka

Restoran Park 
Rezervacije na broj 042/420 320  

e-mail: manager@park-boutique-hotel.eu

Jela za nadopunu menu-a:
Varaždinska gozba
(meso iz banjice, suha vratina, čvarci, dimljeni sir, svježi sir s vrhnjem i bučinim uljem) – 12 €
„Park“ tanjur
(mesna terina, pašteta od guščje jetre, izbor plemenitih sireva, tost, maslac) – 14 €
„Boutique“ tanjur
(pršut, dinja, masline, izbor tvrdih sireva) – 14 €
Plata miješano meso s roštilja i prilog – 15 € 


