
PREDJELO

    
  
 

3. Punjeni ravioli sa svježim sirom i crnim tartufom na kremi od povrća

 
    
    

 

 
    
GLAVNO JELO

1. Flambirani pureći medaljoni u umaku od grožđa s pireom od batata

    
 
     
  
        

2. Juneći ramsteak obložen pršutom i prženim prstenovima luka na rižotu od povrća
    i kurkume 
     
        
    
 
     

 

DESERT

1. Čokoladni mousse s preljevom od šumskog voća

     

     
3. Desert od jogurta s umakom od malina i mente

 

  
     

RESTORAN

Park Boutique Hotel

Slijed od tri jela - 100 kn

www.tjedanrestorana.com

Restoran Park Boutique Hotel
J. Habdelića 6, 42 000 Varaždin  

Telefon za rezervacije: 042/420 320     
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2. Lješnjak palačinke s čokoladnom kremom i listićima badema 

 
    

 
     
     

    

     

1. Boutique tanjur - svježi sir s bučinim uljem, domaće kobasice, dimljeni sir, domaća
                                     šunka  

   

3. Marinirani losos sa žara i špageti od tikvica s emulzijom od maslinovog ulja 
    i šarenog papra     

 

 

   

RESTORAN SUDJELUJE OD 10.03. DO 19.03. S RUČKOM I VEČEROM

Čaša vina 

 

www.park-boutique-hotel.eu

2. Krem juha od hrena s prženim celerom


